
1.- PRODUCTO 

Nombre del producto: 

Ingredientes: 

Consumo preferente: 

Registro sanitario: 

Marca: 

FICHA TÉCNICA 
CARDAMOMO 

CONSERVAS DANI S.A.U. 

CARDAMOMO 

Frutos sanos y desecados de cardamomo. 

4 años desde fecha de fabricación 

24.00073/B 

DANI 

2.- CARACTERíSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

Aspecto: 

Color: 

Olor: 

Sabor: 

Textura: 

Otras: 

3.- CARACTERíSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

Humedad (%): 
Cenizas totales (%): 

Cenizas insolubles HCl (%): 
Fibra bruta (%): 

Esencia (%): 

Aflatoxinas B1 (ppb): 

Aflatoxinas totales (ppb): 

Vainas. 

Verde. 

Suave. Exento de olores atípicos. 

Ácido, fuerte y duradero. Exento de sabores atípicos. 

Típica del producto 

Ausencia materias extrañas 

< 12 

< 10 

<3 

<20 

>2 

<5 

< 10 

4.- CARACTERíSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

Escherichia coli (ufc/g): 

Salmonella (/25g): 

CI. sulfito reductores (ufc/g): 

5.- INFORMACIÓN COMPLEMENTARIA 

Tratamiento Recibido 

Producto no irradiado 

Sistema de codificación 

< 10 

Ausencia 

< 1 * 103 

Códigos internos de fábrica que incluyen el número de lote. 

Ejemplo Lote: 08755-GK21 ; Ejemplo Consumo preferente: 06-2022 

Usos (Información para el consumidor) 

En compotas, tartas de pera y manzanas al horno, ensaladas, arroz blanco e infusiones con té, crema, helados y 
en la confección de cócteles. 

Hace maridaje con la corteza de limón/naranja y realza el sabor de cualquier Vodka/ Ginebra. 

Se recomienda extraer las semillas para maximizar su sabor. 

Declaración de alérgenos. Declaración de OGM. Información nutricional. 

Producto sin ingredientes alérgenos. No contiene OGM. No aplica. 

Condiciones de conservación y transporte 

Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado 

Transporte exclusivo alimentos. Preservar de contacto directo con el suelo. Temperatura ambiente. 

Certificaciones planta producción 

CÓDIGO: 

FECHA: 

REVISIÓN: 

FTE 

ENE 2019 

Certificado HACCP Hazard analysis and critica! control points. Certificado IFS Food International Featured Standard 

Realizado r· - - ' Aprobado 
1 1 •• IFS 

1 

2/L, .,n~ 1 • Food 
Dpto. Calidad -- --

Grupo 04nl. part.id p.t en d 11l1k'nlll lntl"gnado Jt> g<?Sllón Je re:ilJuoa de envn1..'t ,fo consumo por pullcular,.•5 ECOEMBES 

El pm;ecdor fiNI ct el n.'tporu;ablc de Li rorroclil gc1U6111mbie11lal Je IO!l rt'slduo, de cnnSt.'t l11tluslri1lo, o \.'Onlt'l'('l11lcs que St.' generen 



{ "type": "Document", "isBackSide": false }

